
Château Beautrand - Monbazillac Vieilles 
Vignes

Vignoble
L'histoire du Château de Beautrand remonte vers le début des années 1960. À l'origine, il s'agit du 
domaine Haute Fonrousse, racheté en 1962 par Gaston Géraud à une famille belge. Cette propriété 
de 34 ha située à Monbazillac est, depuis 2007, gérée par Stéphane Géraud, petit-fils de Gaston. 
Cette famille de viticulteurs est renommée pour ses vins de qualité. Très attaché aux traditions, 
l'esprit vigneron y règne en maître.

Dégustation
Ce vin est fruité, avec des arômes d'abricot sec et de miel, ainsi qu'un bel équilibre gustatif.

Cépage : 60% Sémillon, 30% Sauvignon Blanc, 10% Muscadelle



Goût et saveur : Liquoreux et onctueux
Taux d'alcool : 12,5°
Allergène : Sulfites

Conseil de service
Il est plus que recommandé de servir le Monbazillac avec un carpaccio de foie gras aux figues. Ce 
vin se marie aussi bien avec les crêpes Suzette, le crumble de pêches sauce chocolat et les tartes aux
fruits. Il est servi idéalement entre 6-8°C.

L’abus d alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. La consommation de 
boissons alcoolisées pendant la grossesse, même en faible quantité, peut avoir des conséquences 
graves sur la santé de l enfant 
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