
CHÂTEAU LASSÈGUE : LA VOLUPTÉ Les Cadrans solaires qui ornent la façade du Château 
Lassègue témoignent de l’ensoleillement exceptionnel dont bénéficient les vignes de cette 
somptueuse propriété du XVIIIe siècle ; ce sont eux qui incarnent l’image de nos vins. Lassègue, 
c’est toute la volupté des vins de Saint-Émilion. Plantées sur des sols argileux et calcaires qui 
apportent le fruit et la minéralité, les vieilles vignes bénéficient d’une exposition sud/sud-ouest en 
prolongement des hauts coteaux de Saint-Émilion. C’est un vin à la fois puissant et élégant, marqué 
par les arômes délicats du Cabernet Franc, la concentration des vieilles vignes de Merlot et une 
touche de Cabernet Sauvignon. 

NOTES DE DÉGUSTATION Le Lassègue présente une belle couleur. Dès l’ouverture le bouquet 
exprime une fraicheur remarquable, puis à l’aération évoque des notes de muscade, de poivre blanc 
et de fruits rouges, l’ensemble dans une harmonie délicate et très aérienne. En bouche on retrouve 
cette fraicheur très agréable et les tannins sont déjà bien fondus. L’expression d’épices toujours 
présente enrichit la complexité qui se prolonge dans un très bel équilibre. Doté d’une longueur 
pleine d’énergie et d’une finale vibrante, ce vin dispose également d’une réserve d’évolution 
aromatique. 

VIGNERONS Pierre Seillan et Nicolas Seillan 
APPELLATION Saint-Émilion Grand Cru 



SOL Argilo-calcaire 
ÂGE DES VIGNES 50 à 60 ans 
ASSEMBLAGE 60% Merlot, 35% Cabernet Franc, 5% Cabernet Sauvignon 
DEGRÉ D'ALCOOL 13,5˚ ACIDITÉ TOTALE 3,56 g/L p H 3,49 
ÉLEVAGE 12 mois en fûts de chêne français. 60% de bois neuf 

L’abus d alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. La consommation de 
boissons alcoolisées pendant la grossesse, même en faible quantité, peut avoir des conséquences 
graves sur la santé de l enfant 


