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Cave de Tain - Chante Passo

Vignoble

La Cave de Tain I’Hermitage a été fondée en 1933 par Louis Gambert de Loche, propriétaire en
Hermitage et fervent défenseur des vins d’appellation. Les générations successives de vignerons ont
fait grandir la Cave, qui s'affirme aujourd'hui comme un fleuron de la coopération viticole,
pionniere et leader dans le nord de la Vallée du Rhone. A chaque vendange, son ambition est de
cueillir les gotits vrais de ces terroirs prestigieux. La Cave possede également des vignobles en
propre, en Crozes-Hermitage, Cornas et Saint-Péray, et surtout en Hermitage, ou la propriété de 22
ha joue pleinement son role de leader.

Vinification
Les vendanges sont égrapées en totalité. S’en suit la macération pré-fermentaire a froid, puis
cuvaison avec extractions douces. Vient ensuite la fermentation malolactique en cuve avant

I’élevage. L’élevage se fait pour partie en cuve pour conserver la fraicheur du fruit et pour partie en
fits de chéne frangais pour 6 a 11 mois.

Dégustation



Ce vin est doté d’une robe sombre aux reflets violets. Il offre des ardmes concentrés et miirs de
fruits noirs et de réglisse, avec une pointe de torréfaction. La bouche est riche et juteuse sur les
fruits noirs et rouges miirs, les herbes aromatiques et la réglisse. La structure tannique est imposante
et élégante. La finale est fraiche et persistante.

Le boire avec des viandes rouges, des grillades, un barbecue, un petit gibier, de la volaille ou du
canard. Servir autour de 16°C.

Taux d'alcool :

12,5°

la cave cellar: Chante Passo

L’abus d alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. La consommation de
boissons alcoolisées pendant la grossesse, méme en faible quantité, peut avoir des conséquences
graves sur la santé de | enfant


https://la-cave-cellar.com/contents/fr/d2056167399_Chante-Passo.html
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