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Domaines Ott - Chateau Romassan

Vignoble

Le Chateau Romassan produit de grands crus, typiques et caractéristiques de 1’appellation Bandol.
Situé a I’ouest du Var, le domaine se compose de 80 hectares de plants de vigne ayant en moyenne
25 ans. Il a été acquis en 1956 par Marcel Ott et ses enfants. Constituée de calcaires, de gres et de
marnes, nourrie de graviers, cette terre singuliére, associée au microclimat frappé de soleil et
particulierement sec, fait naitre des vins de garde élaborés et puissants.

Dégustation

Vétu d’une belle robe brillante a la couleur péche clair, le premier nez est frais et fruité. Il
développe des arémes d’abricots et de pamplemousse. A I’ouverture, des notes finement épicées
ainsi que des notes d’agrumes viennent s’entreméler aux ardmes de fruits a chair blanche. La
bouche est franche, gourmande et complexe. Elle est marquée par une belle structure et une pointe
d’acidité en finale lui conférant une belle amplitude et une agréable persistance.



Cépage : 55% Mourvedre, 25% Cinsault, 20% Grenache
Golit et saveur : Vif et sec

Taux d'alcool : 13,5°

Allergéne : Sulfites

Conseil de service
Ce vin est idéal un canard a la pate de curry rouge, des burgers végétariens ou des makis épicés au

thon rouge. Servir a 11°C.

L’abus d alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. La consommation de
boissons alcoolisées pendant la grossesse, méme en faible quantité, peut avoir des conséquences
graves sur la santé de | enfant



	Domaines Ott - Château Romassan
	Vignoble
	Dégustation
	Conseil de service


