
La Demoiselle sans Gêne

Vignoble
Le domaine est situé sur la commune d'Aix-en-Provence, à l'ouest de Puyricard. Il s’étend sur 34 
hectares de vignes, mais aussi de terres céréalières, fourragères et quelques oliviers. Le domaine est 
certifié en agriculture biologique depuis environ 10 ans. Il est exposé plein sud et bénéficie d'un ciel
lumineux sur un site où les Romains implantèrent les premières vignes.

Vinification
La vinification s'effectue à baisse température. Après un pressurage direct, débourbage et 
fermentation à 14-16°C, le vin est ensuite élevé en cuve.

Dégustation
Ce vin est doté d’une robe pâle et d'un nez de pêche. Il est croquant, frais et gourmand.

Il est à servir frais, à 8-10°C, sur une cuisine méditerranéenne ou exotique aux arômes
puissants mais aussi une belle charcuterie corse, des salades, des grillades, ou une soupe
de poisson. 



Cépage : Cinsault, Syrah, Grenache
Goût et saveur : Vif et sec
Taux d'alcool : 12,5°
Allergène : Sulfites

L’abus d alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. La consommation de 
boissons alcoolisées pendant la grossesse, même en faible quantité, peut avoir des conséquences 
graves sur la santé de l enfant 

https://www,la-cave-cellar,com
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