
Alphonse Mellot - Sancerre

Vignoble
Alphonse Mellot père et fils (respectivement 18ème et 19ème du nom) signent parmi les plus beaux 
vins de l’appellation Sancerre en biodynamie. Le domaine s’étend sur 50 ha, 35 ha de Sauvignon et 
15 ha de Pinot Noir. Cette cuvée est issue de vignes qui ont poussées sur des sols calcaires de 
marnes kimméridgiennes dites de Saint Doulchard sur 3 hectares.

Vinification
Le vin est élevé pour 1/3 en demi-muids neufs et 2/3 en cuve pendant 8 mois, puis en masse 
pendant 2 à 3 mois. La mise en bouteille est réalisée à la propriété en fonction des lunes.



Dégustation
On découvre une jolie robe or aux reflets verts. Au nez, on reconnait les fleurs blanches et les 
agrumes. La bouche est vive et rafraîchissante.

Il se marie bien avec un tartare de poisson, un saumon fumé, un bœuf bourguignon, ou
une omelette aux girolles. 
Alcool 13°

L’abus d alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. La consommation de 
boissons alcoolisées pendant la grossesse, même en faible quantité, peut avoir des conséquences 
graves sur la santé de l enfant 
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