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Cave Cellar

Pascal Jolivet - Pouilly-Fumé

Vignoble

La famille Jolivet entre dans le monde du vin en 1926, en commercialisant leurs vins dans la région
de Sancerre. Aujourd’hui, le domaine comprend 42 hectares a Sancerre, 8 hectares a Pouilly sur
Loire et 50 hectares en Touraine. Avec plus de 28 hectares de vignes en appellation Pouilly-Fumé et
Sancerre, auxquels s’ajoutent 50% d’achat de raisins, Pascal Jolivet produit des vins typiques. Sa
philosophie : laisser la nature s’exprimer le plus possible afin qu’elle puisse délivrer au Sauvignon
blanc des aromes naturels, proches du terroir.

Dégustation

C'est un beau Pouilly-Fumé, minéral, aux notes d’agrumes et de fruits exotiques. Une bouche pleine
et ronde, avec beaucoup de fraicheur. Une complexité étonnante avec une longue finale seche.

CARACTERISTIQUES

Cépage : Sauvignon Blanc
Goiit et saveur : Vif et sec

Taux d'alcool : 13,5°

Allergene : Sulfites



Conseil de service

Servir frais a 10-11°C, il agrémentera aussi bien un plateau de fruits de mer, une truite fumée, qu’un
crottin de chavignol.

L’abus d alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. La consommation de
boissons alcoolisées pendant la grossesse, méme en faible quantité, peut avoir des conséquences
graves sur la santé de 1 enfant

https://www,la-cave-cellar,com
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