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Cave Cellar

Chassagne-Montrachet Rouge Vincent Girardin

Vignoble

La Maison Vincent Girardin, créée en 1982 avec 2 ha, a développé son activité au fil des ans,
ajoutant des 1990 une activité de Négoce, menée de front et avec talent. Rachetée en 2012 par la
Compagnie des vins d'autrefois, la Maison Girardin est dirigée par Eric Germain, Directeur
Technique et cenologue de la Maison depuis 2002, qui reste dans la méme voie, en pérennisant sa
déontologie vinicole de haute couture.Vinification

Vendange manuelle, tri sur ceps et a la cuverie, égrappage partiel de la vendange, puis mise en cuve
inox thermo-régulée. La fermentation alcoolique en levures indigénes naturellement présentes sur
les baies peut alors commencer et dure 3 semaines environ.Dégustation

C'est un vin a la robe intense et profonde, au bouquet riche avec des parfums de fruits rouges et des
notes ot le boisé est délicat et fondu. La bouche est ample et soyeuse. Sa structure présente des
tanins fins et une finale ferme et puissante.



Conseil de service

Pour vos viandes rouges grillées ou roties, terrine de viande ou fromage... Servir a 14°C.

Cépage : Pinot Noir

Golit et saveur : Souple et velouté
Taux d'alcool :  13°

Allergéne : Sulfite
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