
Domaine de Lucie  Beaujolais - Saint-Amour

Vignoble
Le Saint-Amour est le cru le plus au nord du Beaujolais, situé en Saône-et-Loire. Le Domaine 
Sainte Lucie est créé en 1979 par Michel Fabre dont l’approche moderne du vin allie une technique 
singulière et la préservation de l’authenticité du domaine. Ses coteaux sont en pente douce orienté 
Est-Sud-Est en direction de la Saône toute proche et l’altitude varie de 250 à 470 mètres.

Vinification
La vinification est traditionnelle, les vendanges manuelles et l’élevage effectué en cuves ciment.

Dégustation
Le vin est léger, frais et ciselé, avec des arômes de fruits frais et des notes de violette. C’est un 
Saint-Amour virevoltant et gouleyant



Conseil de service
Servir à 13-15°C. A apprécier avec un boeuf bourguignon, une pièce de bœuf,  un pot-au-feu, un 
carré d'agneau ou un coq au vin.

Cépage : Gamay
Goût et saveur : Léger et fruité
Taux d'alcool :13°
Allergène : Sulfites
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